Hoofdgerechten
Nul70 hamburger
met kaas & gebakken ei

Kaasfondue
met Turks brood en groenten

Tournedos
met overheerlijke jus

Dagspecial

Wisselende pasta

Huisgemaakte frietjes

Salade met klassieke Franse dressing

Seizoensgroenten
Pompoenbrood met kruidenboter

Assiette de fromages
Téte de Moine

rauwe koemelkkaas uit de Jura

Geitenkaas van de Bokkesprong
zacht kaasje met honing

Gorgonzola Dolce
Italiaanse lichtpikante blauwschimmel

Reypenaer

gerijpt in een historisch pakhuis in Woerden
Toetjes

Roomsoesjes

met huisgemaakte chocoladesaus

Crépes Suzette
met Grand Marnier & vanille ijs

800ct

1400ct

1500ct

1000ct

1000ct

250ct
300ct
350ct
395ct

400ct

350ct

300ct

300ct

500ct

550ct



Assiette de charcuterie

Serranoham 600ct
9 maanden gerijpte Spaanse ham

Bresaola 600ct
gezouten rundvlees uit Lombardije

Diverse gedroogde worst 450ct
uit Italié, Frankrijk en Spanje

Assiette de fromages

Téte de moine 400ct
rauwe koemelkkaas uit de Jura

Geitenkaas van de Bokkesprong 350ct
zacht kaasje met honing

Gorgonzola Dolce 300ct
Italiaanse lichtpikante blauwschimmel

Reypenaer 300ct
gerijpt in een historisch pakhuis in Woerden

Bittergarnituren

Van Dobben Bitterballen 600ct
8 stuks

Kaasstengels 600ct
8 stuks

Frikandelletjes 600ct
8 stuks

Gehaktballetjes met pindasaus 600ct
6 stuks

Olijven & feta 500ct
Bittergarnituur klein 800ct
12 stuks

Bittergarnituur groot 1400ct
24 stuks

Pompoenbrood met kruidenboter 395ct

uit de oven



Nul70 bordjes

1 bordje 600ct * 2 bordjes 1100ct
3 bordjes 1600ct

3 bordjes naar keuze &
2 glazen wijn 2100ct

Kipsateetjes
met dragon en oosterse marinade

Lamsfilet
met gekaramelliseerde vijgensaus

Geitenkaasrolletjes
in Bresaola of courgette

Spinazie-kaaskroketjes
met honing-mosterdsaus

Rundercarpaccio
met Téte de Moine

Pannetje kaasfondue
met Turks brood

Nul70 hamburgertje
met kaas & een gebakken eitje

Gamba’s
gebakken in chilisaus & knoflook

Gerookte makreel
op toast

Garnalenkroketjes
van visboer Zoutenbier

Gegrild buikspek
uit de oven

Steak Tartare
indien voorradig



Main Courses
Nul70 burger
with cheese & fried egg

Cheese fondue
with Turkish bread and veggies

Sirloin steak
with delicious gravy

Daily special

Pasta (different varieties, ask which one)
Homemade fries

Salad topped with classic French dressing

Fresh veggies
Pumpkin bread with herb butter

Assiette de fromages

Téte de Moine
raw milk cheese from the Jura mountain ridge

‘Bokkesprong’ goat cheese
soft cheese with honey

Gorgonzola Dolce
tasty piquant Italian blue veined cheese

Reypenaer

matured in a historic warehouse in the city of Woerden
Desserts

Cream puffs

with homemade chocolate sauce

Crépes Suzette
with Grand Marnier & vanilla ice cream

800ct

1400ct

1500ct

1000ct

1000ct

250ct
300ct
350ct
395ct

400ct

350ct

300ct

300ct

500ct

550ct



Nul70 Appetizers

1 appetizer 600ct « 2 appetizers 1100ct
3 appetizers 1600ct

3 appetizers &
2 glasses of wine 2100ct

Chicken satay
with dragon & oriental marinade

Lamb filet
in caramelized fig sauce

Goat cheese rolls
folded in Bresaola or courgette

Spinach cheese croquettes
with honey mustard sauce

Carpaccio of beef
with Téte de Moine

Cheese fondue
with Turkish bread

Nul70 burger
with cheese & fried egg

Jumbo shrimps
fried in chili sauce & garlic

Smoked Mackerel
on toast

Shrimp croquettes
homemade by fish dealer Zoutenbier

Grilled belly bacon
from the oven

Steak Tartare
if available



